
 

 
 

หลักการและเหตุผล 

น ้ำนมข้ำวโพดและน ้ำนมถั่วเหลืองเป็นเครื่องดื่มท่ีได้รับควำมนิยมจำกผู้บริโภค เนื่องจำกเป็นเครื่องดื่มท่ีมี
ประโยชน์ต่อร่ำงกำย เป็นแหล่งของโปรตีนท่ีส้ำคัญ และเป็นเครื่องดื่มท่ีเหมำะส้ำหรับผู้บริโภคท่ีมีปัญหำในกำร
บริโภคนมวัว ท้ำให้มีกำรผลิตน ้ำนมข้ำวโพดและน ้ำนมถั่วเหลืองจ้ำหน่ำยเป็นจ้ำนวนมำก แต่กำรผลิตในปัจจุบันเน้น
กำรผลิตและจ้ำหน่ำยวันต่อวัน เนื่องจำกผลิตภัณฑ์มีอำยุกำรเก็บสั น เกิดกำรเสื่อมเสียเนื่องจำกจุลินทรีย์ บำงครั ง
ผลิตภัณฑ์เกิดกำรแยกชั น ท้ำให้ไม่เป็นท่ีต้องกำรของผู้บริโภค ดังนั นในกำรผลิตน ้ำนมข้ำวโพดและน ้ำนมถั่วเหลือง
ให้มีคุณภำพและสำมำรถยืดอำยุกำรเก็บได้ ผู้ผลิตจ้ำเป็นต้องเรียนรู้กำรผลิตในแต่ละขั นตอน รวมถึงหลักกำรแปรรูป
ด้วยควำมร้อนเพื่อสำมำรถยืดอำยุกำรเก็บของผลิตภัณฑ์ให้นำนขึ น 

วัตถุประสงค์ 
เพื่อผู้เข้ำอบรมมีควำมรู้และเข้ำใจหลักกำรผลิตน ้ำนมข้ำวโพดและน ้ำนมถั่วเหลือง รวมถึงหลักกำรแปรรูป

ด้วยควำมร้อนเพ่ือยืดอำยุกำรเก็บได้ 

หลักสูตรและก าหนดการฝึกอบรม 
08:30 – 09:00 น. ลงทะเบียน 
ภาคบรรยาย 
09:00 – 10:30 น. หลักกำรพลำสเจอไรซ์เครื่องดื่ม เทคนิคกำรแปรรูปด้วยควำมร้อนและขั นตอน 

กำรผลิตน ้ำนมถั่วเหลอืงและน ้ำนมขำ้วโพด 
ภาคปฏิบตั ิ
10:30 – 12:00 น. ฝึกปฏิบัติกำรผลิตน ้ำนมถั่วเหลืองและน ้ำนมข้ำวโพด 
12:00 – 13:00 น. พักรับประทำนอำหำรกลำงวัน 
13:00 – 16:00 น. ฝึกปฏิบัติกำรผลิตน ้ำนมข้ำวโพดและน ้ำนมถั่วเหลือง 
16:00 – 16:30 น. ตอบข้อซักถำมและสรุป 

ผู้สอน  คุณณฐิฒำ  รอดขวัญ และ ดร.พิศมัย  ศรีชำเยช 

คุณสมบัติของผู้เข้ารับการฝึกอบรม 
ผู้ประกอบกำรด้ำนอำหำร ท่ีมีวุฒิกำรศึกษำ ม.6 ขึ นไป เจ้ำหน้ำท่ีควบคุมคุณภำพ นักวิชำกำรและนักศึกษำ 

ระยะเวลาการฝึกอบรม  วันพุธท่ี 12 มกรำคม 2565 

สถานที่  บรรยำย ชั น 2 ห้องเรไร ฝึกปฏิบัติ ชั น 6 ห้อง 640 สถำบันค้นคว้ำและพัฒนำผลิตภัณฑ์อำหำร  
มหำวิทยำลัยเกษตรศำสตร์ 

ค่าลงทะเบียน  คนละ 1,600.- บำท (รวมค่ำวัตถุดิบ และเอกสำรประกอบกำรอบรม) 

จ านวนผู้เข้ารับการอบรม 25 คน (ปิดรับเมื่อครบจ านวน) และขอสงวนสิทธิในกำรแจ้งยกเลิกในกรณีท่ีมี 
 ผู้เข้ำอบรมน้อยกว่ำ 10 คน 
 
 
 

 

หลักสูตร......................................................................................................................... ......................……………… 
ช่ือ-นำมสกุล (นำย นำง นำงสำว) (ตัวบรรจง)..................................................................………….……………….……. 
ชื่อหน่วยงำน/บริษัท........................................................................................................……………………….………… 
ท่ีอยู่ (บ้ำน / หน่วยงำน / บริษัท)............................................................................……………………………………….. 
................................................................................................……………………………………………………….………….... 
โทรศัพท์……………………………..โทรสำร……….…..………………..E-mail : …………………………………..…….….………….. 
ค่ำลงทะเบียน  ………………………………………………………………………………………………………. 
การสั่งจ่ายโดยการ 
 โอนเงินเข้ำบัญชีเงินฝำกออมทรัพย์ ธนำคำรไทยพำณิชย์ จ้ำกัด (มหำชน) 
 สำขำมหำวิทยำลัยเกษตรศำสตร์ (บำงเขน) เลขท่ีบัญชี 235-293248-4 
 ชื่อบัญชี ฝึกอบรมสถำบันอำหำร มก.ฯ 

 
 สำมำรถลงทะเบียนออนไลน์ได้ท่ี Website : http://ttc.ifrpd.ku.ac.th 
 เจ้ำหน้ำท่ีจะติดต่อกลับเรื่องกำรช้ำระเงินค่ำลงทะเบียน ก่อนกำรอบรม 15 วันท้ำกำร 
 สำมำรถส่งหลักฐำนกำรช้ำระเงินมำยังสถำบันค้นคว้ำและพัฒนำผลิตภัณฑ์อำหำร 
 ทำง E-mail : ifrskl@ku.ac.th , kuthaifood@gmail.com 
 ในกรณีท่ีท่ำนลงทะเบียนและช้ำระเงินค่ำลงทะเบียนเรียบร้อยแล้ว หำกไม่สำมำรถเข้ำร่วมอบรมได้  

กรุณำแจ้งให้สถำบันฯ ทรำบก่อนกำรอบรม 5 วันท้ำกำร  สถำบันฯ ขอหักค่ำธรรมเนียม 10 % ของ
ค่ำลงทะเบียน และหำกแจ้งหลังจำกระยะเวลำ ท่ีก้ำหนด  สถำบันฯ ขอสงวนสิทธิ์ในกำรคืนเงิน
ค่ำลงทะเบียนทั งหมด 

ออกใบเสร็จในนำม  ……………………………………………………………………………………….………………………….. 
หลักสูตรฝึกอบรมท่ีท่ำนสนใจรับข้อมูลเพิ่มเติม....................…………………….............................................. 
หมายเหตุ  :  หากท่านยังไม่ได้ส่งหลักฐานการช าระเงิน ถือว่ายังไม่ได้สมัคร 

 
 

การผลิตน  านมข้าวโพดและน  านมถั่วเหลืองและเทคนิคการยืดอายุการเก็บ ใบสมัครการอบรม 

หากต้องการติดต่อเพื่อขอข้อมูลเพิ่มเติม โปรดติดต่อ ที่หมายเลข 0-2942-8629 ต่อ 1223 
- นำงสำวสงกรำนต์   ลำเวียง , นำงสำวสุพรรษำ  สำยสินธ์ุ 

ขั้นตอนการสมคัร 


